COMUNA SALCIA
CIF 4550961

Jud. Mehedinti
Nr.G42../ 20.02.2026

Catre:
CONSILIUL NATIONAL DE SOLUTIONARE A CONTESTATIILOR
Str. Stavropoleos nr. 6, sector 3, Bucuresti In atentia: Domnului Presedinte

Subscrisa, UNITATEA ADMINISTRATIV-TERITORIALA (U.A.T.) COMUNA
SALCIA, cu sediul in com. Salcia, jud. Mehedinti, in calitate de autoritate contractantd, in
contradictoriu cu SC AMAZAYV SRL, formulam

RASPUNS LA CONCLUZI SCRISE

in analiza concluziilor scrise depuse de SC AMAZAV SRL, observam ci operatorul economic
continui si isi fundamenteze argumentele pe forma initiald a documentatiei de atribuire, ignorand
faptul esential cd, incd din 11.02.2026, autoritatea contractanta a publicat o eratd pe site
https://salciamh.ro/anunturi/, care a modificat substantial si punctual exact acele prevederi criticate
in contestatie. Practic, contestatorul insistd si combati o documentatie care nu mai este in vigoare,

incercand prin acest mod si inducd in eroare Consiliul cu privire la realitatea procedurii.

Astfel, in continuarea Raspunsului la contestatie nr. 550/10.02.2026 si avand in vedere concluziile
scrise depuse de SC AMAZAV SRL la data de 17.02.2026, autoritatea contractantd formuleaza,
punctual, in ordinea expusi in concluziile scrise depuse de contestatar, urmatoarele precizari:

1. Verificarea fizici la sediul ofertantului

fn ceea ce priveste verificarea fizica la sediul ofertantului, reiterim faptul ci aceasta nu reprezintd
o conditie de calificare si nu are rolul de a substitui atributiile DSVSA. Este un instrument firesc si
proportional prin care autoritatea contractanti verifica veridicitatea informatiilor declarate in oferta,
in contextul unui serviciu sensibil — hrana destinata copiilor.

Legea nu interzice astfel de verificri, iar principiul bunei gestiuni a fondurilor publice chiar le
presupune. Contestatorul nu aduce niciun argument nou fatd de contestatia initiala, limitandu-se la
a repeta aceeasi afirmatie, fard a combate rationamentul deja prezentat..

Critica este, asadar, nefondata.

2. Cerinte tehnice excesiv de detaliate si personalizate

fn ceea ce priveste criticile referitoare la cerintele tehnice, dotari, structura personalului sau criteriile
de atribuire, toate acestea se raporteazi la prevederi care au fost eliminate sau reformulate integral.

Prin erata din 11.02.2026, autoritatea contractanta a eliminat:



- enumerarea detaliatd a echipamentelor,
- dotarile personalizate,
- orice cerinti care ar fi putut fi interpretati ca restrictiva.

In locul lor au fost introduse cerinte functionale, conforme cu prevederile Legii 98/2016:
- capacitate de productie de minimum 200 portii/zi,
- flux tehnologic complet,
- mentinerea temperaturii minime de 60°C,
- dotiri minime rezonabile si masurabile.

Contestatorul se raporteazi la forma initiali a documentatiei, ignorand modificarile aduse prin erata
publicata pe site-ul autorititii contractante in data de 11.02.2026 - https://salciamh.ro/anunturi/ .

3. Impunerea structurii personalului pe functii distincte
Si aceasta critica vizeaza prevederi eliminate.

Structura rigida a personalului nu mai existi; in prezent se soliciti doar un numar minim de persoane
implicate direct in procesul de productie si livrare, firi impunerea unor functii fixe.

Prin erata:
- nu se mai solicitd functii fixe (bucitari, ajutor bucitari, spalatori vase etc.),
- nu se mai impune o structuri rigida,
- se solicitd doar minimum 10 persoane (humir diminuat) implicate direct in procesul de
productie si livrare, indiferent de organizarea interni a operatorului, dar care, conform
fiselor de post, si asigure intreg ciucuitul legal HACCP.

Aceasti cerinti este:
- proportionald cu volumul de 200 portii/zi,
- conformi cu normele HACCP,
- necesard pentru continuitatea serviciului.

Contestatorul se raporteazi la cerintele initiale, nu la cele in vigoare, ceea ce denatureazi realitatea
procedurii.

4. Cerinta privind profitul net in ultimii 3 ani fiscali
Aceastd cerint a fost eliminati integral prin erati.
A fost pastratd doar cerinta legald privind cifra de afaceri, conform art. 176 din Legea 98/2016.

Prin urmare, critica este lipsiti de obiect.

5. Structura criteriului de atribuire — pondere disproportionati
Contestatorul criticd o structuri a criteriilor care nu mai exist.
Prin erata;

- ponderea pretului a fost majorati la 40%,
- criteriile tehnice au fost reformulate clar, masurabil si proportional,



- au fost eliminate criteriile contestate.

Contestatorul se raporteazi la forma anterioard, incercind si creeze impresia unei incalcéri
inexistente.

6. Criteriul ,,dotiri peste minimul impus”
Acest criteriu a fost eliminat complet prin erata.

Prin urmate, critica este lipsitd de obiect.

7. Acordarea de punctaj pentru existenta generatorului
Si acest element a fost eliminat integral prin erata.

Nu mai existd niciun punctaj pentru generator, iar criteriul de atribuire nu mai include dotari tehnice
suplimentare.

Contestatorul se raporteazi la o versiune depisitd a documentatiei.

Criteriul de atribuire a fost restructurat, ponderea pretului a fost majoratd la 40%, iar elementele
contestate — generator, dotiri suplimentare, echipamente peste minim — au dispdrut in totalitate.

In prezent, criteriul de atribuire nu mai contine nicio referire la dotari suplimentare, ci doar:
- pret (40%),
- plan de continuitate (20%),
- personal suplimentar (40%).

8. Punctaj pentru personal suplimentar nedefinit

Contestatorul critica un criteriu care, in forma actuala, este:
- clar,
- masurabil,
- proportional,
- justificat de necesitatea continuitatii serviciului.

Un aspect asupra ciruia contestatorul insistd in mod special este cel al personalului si al
costurilor salariale. Acesta prezintd un calcul care porneste de la premisa falsd cd autoritatea ar
solicita 23 de angajati, in conditiile in care, prin erati, numarul minim solicitat a fost redus la 10
persoane. Contestatorul se raporteaza la cerintele initiale, nu la cele actuale, prezentand un calcul
este eronat si manipulator.

Mai mult, criteriul privind personalul suplimentar este unul optional — nu obliga operatorul
economic si angajeze personal suplimentar, ci doar oferd posibilitatea de a obtine punctaj
suplimentar. Nicio dispozitie legala nu interzice criterii de atribuire care presupun un efort
suplimentar din partea ofertantului, atit timp cit acestea sunt proportionale, transparente si
aplicabile in mod egal tuturor participantilor.



in plus, argumentul privind costurile salariale este pur speculativ. Autoritatea contractant
nu impune salarii, norme de munca sau structuri interne. Operatorul economic isi poate organiza
personalul in mod eficient, poate utiliza personal existent, il poate redistribui intre contracte sau
poate adapta programul de lucru.

Valoarea contractului este stabiliti prin act normativ, iar operatorii economici cunosc aceste
limite inainte de a decide daca participa sau nu la proceduri. A invoca un calcul ipotetic pentru a
demonstra o pretinsd imposibilitate economica nu reprezinti un argument juridic valid.

in concluzie, concluziile scrise depuse de SC AMAZAV SRL nu aduc elemente noi fata de
contestatia initiala si se raporteaza constant la o documentatic depasita, ignorind modificarile aduse
prin eratd. Documentatia actualizati respecti principiile proportionalititii, transparentei si
tratamentului egal, iar procedura poate continua in conditii de deplind legalitate. Contestatorul
incearcd sd mentina artificial un conflict care, in realitate, a fost deja solutionat prin misurile de
remediere adoptate de autoritatea contractant, anume prin publicarea eratei pe site-ul autorititii
contractante https://salciamh.ro/anunturi/

Mentiondm c& toatd procedura este publicati pe site-ul autoritdtii contractante, nefiind
documente la care contestatarul SC AMAZAV SRL si nu aibi acces.

Drept urmare, solicitim respingerea atit a contestatiei, fiind luate misuri de remediere a
criticilor formulate in interiorul acesteia si publicate prin erata la documentatia de atribuire din
11.02.2026, cét si a nu lua in calcul concluziile scrise si mentinerea pozitiei autoritatii contractante,
intrucét criticile formulate sunt fie lipsite de obiect, fie neintemeiate in raport cu forma actuali a
documentatiei.

Anexam prezentei:

- anuntul de participare;

- caietul de sarcini;

- crata publicata in data de 11.02.2026;

- raspunsul la contestatia formulati de SC AMAZAV SRL;
- Comunicatul privind suspendarea procedurii.

Primar,
que'umoni@ﬁck
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Nr. inreg.435 / 04.02.2026

ANUNT DE PARTICIPARE
Procedurd proprie — Achizitie servicii de catering pentru scoli Programul National ,Masa
sanatoasa™ — anul 2026

I. AUTORITATEA CONTRACTANTA
Unitatea Administrativ-Teritoriald Comuna Salcia
Adresa: Comuna Salcia, judetul Mehedinti
Telefon: 0252391603

Cod fiscal: 4550961

Reprezentant legal: Pantelimon Gelu, Primar

2. PROCEDURA DE ATRIBUIRE

Procedurd proprie, finalizati prin incheierea unui contract de achizitie publici.

Procedura proprie se aplics avand in vedere ci serviciile ce fac obiectul achizitiei sunt incluse in
Anexa nr. 2 la Legea nr. 98/2016, fiind incidente prevederile art. 68 alin. (1) lit. h) coroborat cu art.
111 din aceeasi lege.

3. TIP CONTRACT

Contract de servicii — Servicii de catering pentru scoli, cod CPV 55524000-9, constand in furnizarea
de pachete alimentare/masi calda in regim catering pentru prescolarii si elevii din unititile de
invatimant din Comuna Salcia, in cadrul Programului National , Masi sandtoasd”, pentru perioada
de desfigurare a cursurilor scolare din anul 2026, conform HG nr. 1171/2025 si Caietului de sarcini.

4. DENUMIREA SERVICIILOR
Prestdri servicii de catering pentru scoli — CPV 55524000-9 - servicii prevazute in Anexa 2 la
Legea nr. 98/2016.

5. CANTITATEA DE SERVICII: max33.264 portii
6. VALOARE ESTIMATA: 548.856 lei cu TVA

7. SURSA DE FINANTARE
Bugetul de stat — sume defalcate din TVA pentru finanjarea Programului National ,Masi

s

sandtoasd”.

8. ACTUALIZAREA PRETULUI CONTRACTULUI

Aplicarea prefului ofertat este condifionatd de aprobarea fondurilor necesare implementirii PNMS.
Daca alocarile bugetare sunt inferioare valorii estimate, contractul va fi ajustat corespunzitor, in
limitele creditelor bugetare aprobate,

Documentatia de atribuire include clauza suspensivi,

9. PERICADA DE VALABILITATE A OFERTEI
60 zile de la data limita de depunere.

10. CRITERIUL DE ATRIBUIRE
Cel mai bun raport calitate-prey, conform detaliilor din documentafia de atribuire,

11. OFERTE ALTERNATIVE
Nu se acceptd oferte alternative,

12. CERINTE MINIME DE CALIFICARE
Ofertantii trebuie s prezinte documentele prevazute in documentafia de atribuire: — caietul de



sarcini, ~ proiectul de contract, — formulare si modele de documente, — documente privind
capacitatea de exercitare a activitdfii (autoriziri specifice), — declaratii privind neincadrarea in
situafiile prevazute la art. 164, 165 si 167 din Legea nr. 98/2016, — absen{a contlictului de interese.

13. MODALITATEA DE PLATA
Plata se efectueazd pe bazi de factura, prin ordin de platd, in contul prestatorului.

14. ADRESA DE DEPUNERE A OFERTELOR
UAT Comuna Salcia, judejul Mehedinti.

15. CLARIFICARI

Solicitarile de clarificiri se transmit in scris (e-mail/fax/registraturd). Termen limita pentru
solicitdri: cu minimum 3 zile Tnainte de data depunerii ofertelor. Autoritatea contractants rdspunde
in maximum 2 zile de la primirea solicitarii.

16. PRELUNGIREA TERMENULUI DE DEPUNERE
Dacd va fi necesard prelungirea termenului, noul termen va fi publicat pe site-ul:

https://www.primariasalcia.ro/

17. LIMBA DE ELABORARE A OFERTEI
Limba roméana.

18. DOCUMENTATIA DE ATRIBUIRE
Disponibila pe site-ul bitps://salciamb.ro/si la sediul UATC Saleia,

19. DATA SI ORA LIMITA PENTRU DEPUNEREA OFERTELOR
11.02.2026 ora 09:00

20. DATA SI ORA DESCHIDERE OFERTE
11.02.2026 ora 11:00
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peatru procedura de atribuirea contractului de furnizare ,,Servicii de catering pentru prescolarii si /
sau elevii din cadrul $colii Gimnaziale Salcia, jud. Mehedinti, in cadrul Programului National
»Vlasd sdniitoasa" derulat pe perioada desfasuririi cursurilor scolare din anul 2026”

CAPITOLULI: INFORMATII GENERALE

1.1. Autoritatea contractantd: COMUNA SALCIA
Adresa: Comuna Salcia, judetul Mehedinti
Telefon: 0252391603
E-mail: comuansalcia mb e vahoo.vo
Cod fiscal: 4550961

1.2. Obiectul contractului

Obiectul prezentului caiet de sarcini il constituie contractarea de servicii pentru livrarea desuport
alimentar, sub forma de masd caldd in regim de catering, conform art. 3 alin. (1) lit. b, pentru
beneficiarii progranului "Masa Sinitoas3", instituit prin Hotdrdrea nr, 1171/2025, in limita sumei care
se va aloca in Legea bugetului de stat pe anul 2026 pentru finantarea Programului national "Masa
3andtoasi”.

1.3, Valoarea estimati a contractului
Valoarea totald estimati a contractului este de: 548.856 lei » T VA inclas

Valoarea a fost determinatd prin inmulfirea numérualui total de portii estimate pentru anul 2026 (33.264
porfii) cu valoarea maximi de 16,50 lei/portie, raportat la pumirul de beneficiari estimati pentru
anul 2826 conform Ordinuini MEC nr 7.111/422/2025 st la numarul total de zile de curs pana la
31.12.2026.

Se acceptd posibilitatea ajustarii pretului unitar/portie, exclusiv la solicitarea prestatorului, in limitele si
conditiile previzute de legislafia in vigoare, In situaia In care valoarea/portie stabilitd in cadrul
Programului National ,,Mas# Sinitoasa” este modificati prin act normativ.

Ajustarea se va realiza numai in misura in care actul normativ prevede o noud valoare/portie, iar
solicitarea prestatorului este justificatd in mod corespunzator. Ajustarea reprezinti o aliniere necesars la
conditiile economice impuse la nivel national si nu genereaza in niciun caz costuri suplimentare pentru
bugetul local.

Orice ajustarc aprobati nu poate conduce la cresterea profitului prestatorului si nu poate depasi
valoarea/portie stabilitd prin actul normativ aplicabil.

1.4. Clauza suspensivi privind intrarea in vigoare a contractului



Procedura de atribuire si contractul ce urmeazi a fi incheiat sunt supuse unei clauze suspensive, in
sensul art. 2 alin. (1) pet. 44 din Legea nr. 500/2002 privind finantele publice.

Intrarea in vigoare a contractului este conditionatd de alocarea creditelor bugetare necesare finanfirii
Programului National ,,Mas3 Sanatoasi™ prin Legea bugetului de stat pe anul 2026.

In situatia in care, prin Legea bugetului de stat pe anul 2026, nu se aprobd sumele necesare sau acestea
sunt inferioare valorii estimate, autoritatea contractanti fie nu va incheia contractul, fie va reduce
corespunzétor valoarea contractului, in limita creditelor aprobate, firi ca operatorul economic s3 poati
formula pretentii financiare, despigubiri sau alte solicitiri.

Operatorul economic declard, prin depunerea ofertei, ci acceptd integral prezenta clauzi suspensiva,
aceasta ficind parte integranti din documentatia de atribuire si din contract.

In cazul in care, ulterior atribuirii, se constatd ci nu au fost aprobate creditele bugetare, autoritatea
contractantd are dreptul de a anula procedura sau de a nu semna contractul, firi nicio obligatie fatd de
ofertantul declarat castigitor.

1.5. Durata contractului

Contractul se deruleaza de la data semnirii pana la 31.12.2026. Suportul alimentar se acorda pe perioada
cursurilor, conform structurii anului scolar, nu se acorda pe perioada vacantelor sau a altor zile declarate
prin lege ca zile nelucratoare Durata contractului poate fi prelungitd pentru o perioadi succesiva de
maxim 3 ani, prin acte aditionale, sub rezerva mentinerii PNMS,

1.6. Strategia de contractare
Tipul contractului : Contract de servieii sociale, conform Anexei nr. 2 la Legea nr. 98/2016.

Procedura aplicatd : Procedurid proprie, conform art. 68 alin. (1) Iit. h) si art. 111 din Legea nr.
98/2016.

Criteriul de atribuire: cel mai bun raport calitate-pret;

Surse de finantare : Bugetul de stat -sume defalcate din TVA — indicator 11.02.02;

CAPITOLULII: SPECIFICATH TEHNICE
2.1. Cerinte generale

2.1, Cerinte generale
- Masa calda trebuie preparati in unititi autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, conform:
- HG. nr. 1171/2025 - NORMELOR MINIME OBLIGATORI care trebuie respectate in pregitirea
mesel pentru prescolarisi elevi, conform Anexei 2 la Hotirdrea nr. 1171/2025 privind instituirea
Programului national "Masi siniitoasi" in anul 2026
- Legii nr. 123/2008,
- Ordinului nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolanlor si scolarilor si a
principiilor care stau la baza unei alimentatii sinsitoase pentru copil si adolescenti in unitatile de Tnvitaimant
preuniversitar.

2.2. Verificare fizici la sediul ofertantului
in etapa de evaluare tehnici, comisia de evaluare poate efectua o vizitd la sediul autorizat al
ofertantului, pentru verificareaconformititii cu cele declarate in oferti:

- capacititii reale de productie,

- dotarilor tehnice,

- fluxului tehnologic,



- conformitétii cu cele declarate in oferti.
Refuzul ofertantului de a permite verificarea conduce Ia respingerea ofertei ca neconformi.

2.3. Specificatii teknice detaliate— se vor mentineintegral specificatiile tehnice din Anexa nr. 2
sinr. 3 la H.G. nr. 1171/2025

1. Caracteristici generale

Se va furniza masé calda preparati conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate in
pregatirea mancarii pentru copii, previizute in anexa nr. 2 la hotérare; + se va ad#iuga un fruct.

1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitifi autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor. Furnizorul/prestatorul de servicii se va asigura ci pe durata
transportului pand la livrare, produsele sunt meniinute in condifii de temperaturd care si nu
permitd multiplicarea microorganismelor. Dacd hrana nu este servitd in unitigile de fnvafimant
preuniversitar intr-un interval de 60 de minute de la livrare, aceasta este pistratd pana Ia servire in
spafii amenajate In care sunt asigurate conditii de manipulare si depozitare indicate de producitor,
In conformitate cu prevederile legislafiei in vigoare privind igiena $i siguranta alimentelor.

1.2. In situatia desfsuririi cursurilor prin intermediul tehnologiei §i al internetului sau a
scolarizirii elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor
care nu participd la cursuri in unitatea de Invéimant, conform deciziei la nivel local si cu
respectarea prevederilor legale in vigoare,

1.3, Ofertantii trebuie si introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe urmitoarele
categorii:valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii de transport, incluzand si
serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizirii suportului
alimentar, conform legislatiei nationale privind regimul degeurilor. Aceasta defalcare a costurilor
va fi ficutd In formularul de ofertid tehnica prin indicarea procentelor (%) aferente ficcirei
categorii de cost, iar in formularul de ofert3 financiars prin indicarea valorilor in lei, defalcate pe
aceleagi categorii, in strictd corelare cu procentele declarate in oferta tehnici. Orice necorelare
intre defalcarea procentuald din oferta tehnici si defalcarea valorici din oferta financiard va
conduce la descalificarea ofertei ca neconformd, nefiind interpretati ca eroare materiald..

2. Evidenta cantititilor solicitate, distribuite si consumate

2.1. Fiecare unitate de invatimant beneficiars a Programului national "Masi sinitoass" va fine
evidenia cantitafii de produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs,
cantitatea per portie, numarul de portii st numérul de zile de scoald, precum si evidenta numarului
de copii.

2.2. Prestatorul autorizat/inregistrat st unitifile Inregistrate/autorizate sanitar-veterinar §1 pentru
siguranfa alimentelor vor pistra si vor prezenta organismelor de control competente documentele
comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum s§i documentele care si
ateste calitatea si siguranta acestora, dupd caz; unitatile de Invitimant au obligatia de a pistra
avizele de expedilie aferente fiecirei distributii.

2.3. Lunar, autoritatea contractanti va realiza centralizarea cantitéii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedents, pe
care o va corela cu situatia existents la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a
produselor alimentare mentionate la pet. 1 vor pastra documentele justificative pe o perioadi de
cel pufin 3 ani, incepand de la sfarsital anului intocmirii acestora.

3. Grupe speciale de consumatori
Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranti la lactoza, gluten sau alte
probleme de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.



Tipul de hrand de regim si cantitatea necesars se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind
specificate pentru fiecare scoalisi elev. La momentul publicirii anunfului, nu au fost depuse cereri
privind meniuri adaptate medical sau religios

4. Termene de consum

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 207373005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificdrile si completarile ulterioare.

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitigile scolare,
respectiv elev sau prescolar va fi ziua producerii pentru masa caldi;

In situatia in care hrana nu este serviti intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele
alimentare sunt pastrate, pani la servire, in spafii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de
manipulare si depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare
privind igiena §i sigurania produselor alimentare, condifii care si poatd fi monitorizate si
controlate;

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spafii special amenajate pentru pistrarea produselor
alimentare in condifii de sigurantd a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de
catre beneficiar - unitatea de invifamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pani la servire in conditiile indicate de producator, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor citre unititile scolare, respectiv elev sau
prescolar, dupd caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor liegislatiei in vigoare.

6. Testarea produselor alimentare
Ori de céte ori solicita AC, produsele alimentare se analizeazi doar in laboratoare autorizate care

au metodele de analiza acreditate.

7. Persoanele angajate in producerea, manipularea gi distributia produselor alimentare sunt
obligate si detina certificat de absolvire a unui curs de instruire privind insusirea notiunilor
fundamentale de igien# sau echivalent, conform Ordinului ministrului sAnatatii §i al ministrului
educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea
instruirii profesionale a personalului privind insugirea notiunilor fundamentale de igiend, cu
modificarile si completarile ulterioare, si fisi de aptitudine specifice activitatii desfasurate sau
echivalent, conform Hotararii Guvernului ni. 335/2007 privind supravegherea sAnatatii
lucratorilor, cu modificarile si completdrile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscris prin etichetare urmatorul element:

" PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar
preambalat” trebuie indeplinite urmditoarele cerinfe: pentru cele distribuite de unititile de
alimentajie publici, informatiile inscrise pe etichete trebuie si respecte cerintele previzute in
Regulamentul (UE) 5ir. 1.159/2011 privind informarea consumatorilor si sintagma "PRODUS
DISTRIBUIT GRATUIT";



9. Prevenirea risipei alimentare

Se vor lua masurile necesare in vederea evitirii risipei alimentare, in conformitate cu prevederile
Ordonanfei de urgentd a Guvernului or. 97/ ! privind regimul degeurilor, aprobati cu
modificari si completdri prin Legea 1. | //2077%, eu modificarile si completarile ulterioare.

CAPITOLUL 1] - CONDITII DE PARTICIPARE

3.1. Criterii de eslificare

3.1.1. Situatia personald
- Declaratie pe propria raspundere privind neincadrarea in situatiile de excludere previzute de
legislatia privind achizitiile publice:
- Certificate fiscale care sii ateste lipsa datoriilor fatd de bugetul de stat si bugetul local (in
valabilitate);
- Cazier judiciar administrator + cazier judiciar operator economic (in valabilitate);
- Cazier fiscal operator economic (in valabilitate);

3.1.2, Capacitatea profesionali
~certificat de faregistrare eliberat de Oficiul NationalalRegistruluiComert,ul ui.

Ofertantul trebuie sa fie legal constituit, si nu se afle in nici o situatie de anularea constituirii sale,si
aibd dreptul de a desfasura activitatea respectivd, iar activitatea s¥-i fie autorizata de autoritafile
competente,

-eertificatul constatator extins, emis de Oficiul National al Registrului Comertului , din care sa
rezulte ca:operatorul economic este legal constituit; domeniul de activitate al ofertantului corespunde
obiectului principal al procedurii ,iar acesta este autorizat in conformitate cu art. 15 din Legea nr.
35612004 , cu modificarile 5i completirile ulterioare . De asemenea certificatul trebuie sa contind referinge
cu privire la persoanele fizice aflate la conducerea operatorului economic. Informatiile cuprinse in
certificatul constatator trebuie si fie reale si actuale la data limita de depunere a ofertelor.

~certificat de atestare fiseald cu situatia obligatiilor de platd citre bugetul general consolidat, eliberat
de ANAF, si certificat de atestare fiscald privind situatia obligatiilor de plati citre bugetul local , din
care sa reiasa lipsa datoriilor restante la momentul prezentarii acestora ; Din documentele edificatoare
prezentate trebuie sa reiasa lipsa datoriilor restante Ia momentul prezentarii acestora.

- ofertantul trebuie sa puna in aplicare, sa implementeze si sa mentina ¢ procedura sau procedurd
permanente bazate pe principiile HACCP(ISO 22000)

-declaratie pe preprie rispundere , sub sanctiunea falsului in declaratii , conform cireia isi asuma ci nu
se afld n conflict de interese, asa cum este acesta definit de dispozitiile legale in vigoare.
Persoane cu functii de decizie din cadrul autoritatii contractanie cu functii de decizie in ceeace priveste
organizarea , derularea i finalizarea procedurii de atribuire, sunt:
. PANTELIMON GELU -Primar
. PISTOL ALEXANDRU -Viceprimar
. MORARIU ALIN -Secretar
. STELEA MARIA -VizaCFP
SIMINICA AURELIA SIMONA .-ResponsabilAchizitii Publice
. PATRASCUTA LAURENTIU MISU - contabil ;
. STOIAN VIOREL - Consilier
- ODOR ROMU -Consilier
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8. SIMINICA NICOLAE -Consilier

9. ILIESCU NICOLAE .-Censilier

10. COCOANA GEORGE .-Consilier

11. RADUT EDUARD ROMICA -Consilier
12. SAVA ADEL -Consilier

13. PADUREANU OPRICA -Consilier

14. COCOANA CONSTANTIN -Consilier
15. BADITA MARIAN -Consilier

3.1.3. Capacitatea economici

- ¢ifra de afaceri > valoarea estimatd.

- ofertaniii trebuie s3 fi obtinut profit net in fiecare dintre cei 3 ani fiscali anteriori — se va

depune contul de profit si pierdere din ultimii trei ani anteriori. Daca pentru anul 2025 nu a fost

incheiat bilantul, se va depune balanta lunii decembrie 2025

3.1.4. Capacitatea tehnicit minima pentru ducerea la indeplinire a contractului:

a) dotiri: 2 cuptoare elecrice sau pe gaz ; camera frigorificd ; 1 aragaz / plitd industriald /

masina gatit cu min 8 ochiuri ; gratar electric / gaz ; cuptor paine ; masina spalat vase.

b) alte dotdri: dispozitive / sisteme de epurare a apelor menajere evacuate fn urma activitifii

intreprinse sau separator de grisimi / preepurare, dupa caz, conform HG 188/2002;

¢) 2 auto autovehicule autorizate DSVSA;

d) personal minim permanent pentru indeplinirea contractulni : 2 bucatari , 3 ajutor bucatar , 4

fucrator bucatarie , 2 spalator vase , 2 sofer / livrator

e} certificate ISO:

Ofertantul va prezenta documente care si demonstreze implementarea unor misuri de

management al calitdtii si al mediului, relevante pentru obiectul contractului. In acest sens,

autoritatea contractanti acceptd, fard a se limita la acestea, urmitoarele certificate sau
documente echivalente:

IS0 22600 / HACCP - Siguran{a alimentelor;

IS0 14001 (din familia ISO 14000) — Sistem de management de mediu;

In conformitate cu art. 196 din Legea nr. 98/2016, sunt acceptate si alte dovezi echivalente,

emise de organisme recunoscute, care demonstreazd implementarea unor misuri de

management al mediului.

Se va depune raport REGES la zi si alte documente justificative: autorizafii, declaralii,
ceriificate, documente contabile prin care se va face dovada dotérilor minime.

Autoritatea contractantd Isi rezervii dreptul de a verifica, in orice moment al procedurii de
atribuire sau al derulfirli contractului, veridicitatea informatiilor declarate de operatorul economic cu
privire la capacitatea tehnici st profesionala.

Orice neconcordantd intre informatiile declarate gi situatia reald constatatd de autoritatea
contractantd va conduce la respingerea ofertei ca neconformd.

Cerintele de mai sus sunt stabilite cu respectarea prevederilor legislatiei privind achizitiile publice,
peniru verificarea informatiilor prezentate de ofertanti $i precum si necesitatea asigurdrii continuitafii
prestirii serviciilor prestate de operatorul economic cstigitor si obligatia autorititii contractante de a
verifica capacitatea tehnicd reald a ofertantilor.

3.2. Modul de prezentare a ofertei

3.2.1. Oferta {ehnicd

a) Descrierea meniurilor

Ofertantul va prezenta o descrieve detaliatd a meniurilor propuse: incluzand:



* gramajele ingredientelor principale;

* modul de preparare (pe scurt: la gratar, fiert, la abur etc);

* Tespectarea cerinfelor nutrifionale specifice beneficiarilor directi (elevi gimnaziu §i prescolari)
— orice meniu prezentat se va face in conformitate cu Ordinul nr. 541/2025 pentru aprobarea
Listei alimentelor nerecomandate prescolarilorsiscolarilorsi a principiilor care stau la baza unej
alimentatii sinitoase pentru copii siadolescenti in unitifile de invitamant preuniversitar si cu
anexele la acest ordin.

b) Cinci variante de meniu + fise nutritionale

Ofertantul va prezenta minimum 5 variante de meniu complete, fiecare continand:
+ felul principal, garniturd, salat, desert (dupa caz);

o fisa nutritionald aferents fiecirui meniu, cu indicarea:

valorii energetice (kcal),

proteinelor,

lipidelor,

glucidelor,

o 0 0o o

¢) Defalcare procentuali a costurilor
Ofertantul va prezenta structura costurilor aferente unei portii, exprimati procentual, astfel:
* materie primi — minimum 50% din costul total al portiei (se va indica procentul exact —
doar procent)
* costuri de preparare (manopers, utilitéfi, consumabile)
* costuri de distributie (transport, ambalare, manipulare)
Defalcarea trebuie s fie clara, justificats si si reflecte realitatea economica a serviciului prestat.

d) Grafic de livrare

Ofertantul va prezenta un grafic al livrarilor, care va include:
timpul estimat de transport/ruta dus;
zilele sdptdmanii de livrare

¢) Declaratie de conformitate

Ofertantul va depune o declaratie pe propria raspundere privind:
respectarea legislafiei sanitar-veterinare §i de sigurants alimentars;
conformitatea meniurilor cu cerinele beneficiarului;
utilizarea ingredientelor conforme si sigure;
réspectarea normelor HACCP.

3.2.2. Oferta financiari

Oferta financiard trebuie prezentatd distinct de oferta tehnics §i va confine toate elementele
necesare pentru evaluarea pretului:

a) Pret unitar cu TVA/portie

Ofertantul va indicapretul unitar al unei portii, exprimat in lei,pretul va include TVA,

b) Valoarea totali cu TVA
Se va prezentavaloarea totald a serviciilor ofertate,numirul total estimat de portii,valoarea totali
cu TVA inclus.
Ofertantul va include un tabel ceniralizator care sa cuprinda:
pret unitar/portie,



numidr total estimat de portii,
valoare totala fara TVA,
valoare TVA,
valoare totald cu TVA.
Centralizatorul trebuie si fie clar, lizibil si sa permita verificarea usoar a calculelor.

¢) Evidentierea distinctd a TVA

In cadrul ofertei financiare, ofertantul va prezenta explicitvaloarea totalid a ofertei,valoarea
TVA aferenti. Formularea recomandati: . Valoare totald ofertatd: ... ... lei, din care TVA: ... ..
lei ™

Aceastd evidentiere este obligatorie pentru transparents si verificare.

Lipsa formularului de ofertd sau a centralizatorului de preturi va conduce la respingerea operatorului
economicdinprocedura.
Pretul cuprins informularul deoferta vafipreful ofertat pentru cantitatea maxima solicitats in caietul de
sarcini pentru intreg contractul de prestari servicii .
Propunerea financiara trebuie sa se incadreze in fondurile care pot fi disponibilizate pentru
indeplinirea contractului de achizitie publica .
Ofertele care vor depasi valoarea estimata vor i respinse ca inacceptabile . Toate ofertele ale caror valor
sunt aparent neobisnuit de scazute , prin raportare la preturile pietei, vor fi temeinic justificate. Comisia
de evaluare avand dreptul de a solicita documente privind, dupa caz , preturile la fumizor , Situatia
stocurilor de matetii prime si material , modul de organizare si metodele utilizate in cadrul realizarii
contractului , nivelul de salarizare a fortei de munca » performantele si costurile implicate de anumite
utilaje sau echipamente de lucru.
Oferta are caracter ferm si obligatoriu , din punctul de vedere al continutuluj pe toata perioada de
valabilitate a ofertei. NU se accepta oferte alternative .
Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta sa furnizeze toate informatiile
solicitate cu privire la pret , precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul
contractului de achizitie publica , in concordanta cu propunerea tehnica .
Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata perioada de derulare a
contractului.

***Prestatorii neplatitori deTVA vor mentiona explicit acest lucru !

CAPITOLUL IV —~ CRITERIUL DE ATRIBUIRE

Cel mai bun raport calitate-pret, se va analiza raportat la:

1. Pret-20%

Se evalueazi pretul unitar/portie, cu TVA inclus. Punctajul se acordd proportional, dupi
formula:

Pret . .
Pofertd = T 5 20
Pretofertii

+ Oferta cu preful cel mai mic primeste punctajul maxim (20 puncte).
¢ Celelalte oferte primesc punctaj proportional.
Punctaj maxim: 20 puncte

2. Continuitatea productiei: 40%
Echipamente de rezerva — dovada detinere dotiiri peste minimul impus:15pct
Exist generator: 15pct



COMUNA SALCIA
CIF 4550961

Jud. Mehedinti

Nr. 549/11.02.2026

ERATA
pentru procedura de atribuirea contractului de furnizare »Servicii de catering pentru
prescolariisi/sau elevii din cadrul Scolii Gimnaziale Salcia, jud. Mehedinti, in cadrul
Programulvi National ,Masi sinitoasi” derulat pe perioada desfisurarii cursurilor scolare
din anul 2026”

In urma reevaludrii si a observatiilor din contestatia fdcutd de catre SC AMAZAV SRL,
autoritatea contractanti aduce urmitoarele modifichri, completéri si clarificiri. menite si asigure o
interpretare unitard si corects a cerintelor procedurii, dupd cum urmeaza:

I. De fa punctul 3.1.3 din caietul de sarcini a fost eliminata cerinta privind profitul net, fiind
mentinutd doar cerina legala privind cifra de afaceri.Punctul 3.1.3 devine:

3.1.3. Capacitatea economieli — varianta revizuiti

Ofertantul trebuie si demonstreze ci a realizat, in ultimii 3 ani fiscali incheiati, o cifrd de afaceri
anuald cel putin cgald cu valoarea estimati a contractului.

Daca pentru anul 2025 nu a fost incheiat bilantul, se va depune balanta lunii decembrie 2025

XL De la punctul 3.1.4 a fost eliminata cerinfa echipamentelor specifice st Inlocuirea lor cu cerinte de
capacitate, au fost introduse cerinte functionale i masurabile si a fost reformulati cerinta privind
personalul in termeni de numar total de persoane implicate, nu functii fixe. Punctul 3.1.4 din caietul
de sarcini devine:
3.1.4. Capacitatea tehnici minimi — varianta revizuiti

a) Capacitate de productie

Ofertantul trebuie s3 demonstreze ci detine echipamente si instalatii care permit:

- producerea a minimum 200 portii de masi caldi pe zi, In conditii de sigurantd alimentara;

- asigurarea unui flux tehnologic complet (receptic materii prime — depozitare — preparare —

ambalare - livrare);

- menfinerea temperaturii preparatelor la minimum 60°C péand la livrare.

Dovada se face prin:

- fisa cont obiecte de inventar + fi $i cont mijloace fixe/echipamente

- lise tehnice ale echipamentelor,

b) Dotari minime obligatorii

Ofertantul trebuie sa detina:

- echipamente de gitire care s permiti prepararea simultand a minimum 50 portii/sarjd (ex.: plite,
cuptoare, magini de gatit);

- spatiu frigorifie cu capacitate de minimum 500 me pentru materii prime §i produse finite;

- sistem de spilare a vaselor adecvat volumului de productie;

- sistem de evacuare/epurare a apelor uzate, conform HG 188/2002 (separator de grisimi sau
echivalent);



¢} Mijloace de transport autorizate
Ofertantul trebuie sa detina:
- minimum 2 autovehicule autorizate DS VSA. adecvate transportului de produse alimentare calde.

d) Personal minim necesar pentru indeplinirea contractului
Ofertantul trebuie si demonstreze ci dispune de personal suficient si calificat pentru a asigura
prepararea, ambalarea si livrarca numarului de portii prevazut in caietul de sarcini.
Personalul trebuie s includa, in mod cumulativ:

- personal calificat pentru prepararea hranei (bucitari si/sau ajutori de bucitar)

- personal pentru manipularea si ambalarea produselor alimentare

- personal pentru spalarea si igienizarea ustensilelor st spatiilor

- personal pentru transportul produselor alimentare
Ofertantul trebuie si demonstreze ci dispune de minimum 10 persoane implicate direct in procesul
de productie si livrare, indiferent de structura internd a functiilor, cu respectarea legislatie] sanitar-
reterinare, a normelor HACCP si a legislatia muncii din Romanija.

Dovada se va face prin prezentarea raportului reges la zi si a fiselor de post.

{1 CAPITOLUL IV din caietul de sarcini devine:
CRITERIUL DE ATRIBUIRE - varianta revizuita
Uel mai bun raport calitate-pret, se va analiza raportat la:

1. Pret-40%
Se evalucazi pretul unitar/portie, cu TVA inclus. Punctajul se acorda proportional, dupa
formula:

5 re-t7rzin_i711__ 40

7‘8:{0 fertd

Oferta cu preful cel mai mic primeste punctajul maxim {40 puncte).
Celelalte oferte primesc punctaj proportional.

Punctaj maxim: 40 puncte

Pofertd =

2. Continuitatea si organizarea operationali — 20%
Acest factor evalueazi modul n care ofertantul asigura continuitatea prestérit serviciilor,
calitatea fluxului tehnologic $i capacitatea de a preveni intreruperile n furnizarea mesei calde.
A. Plan de continuitate operationala — 10 puncte
Se puncteazi existenta unui plan documentat care descrie:
- proceduri documentate pentru gestionarea avariilor echi pamentelor critice,
- proceduri documentate pentru gestionarea Intreruperilor utilitdfilor esentiale(energie
electricd, ap4, gaz);
- masuri clare de asigurare a continuitatii prepararii si livrarii portiilorpentru fiecare tip de
incident;
- timpii de reactie si responsabilititile nominalizate pentru fiecare tip de incident.
Punctaj:
- Plan complet, detaliat s aplicabil: 20 pet
- Plan partial, cu elemente incomplete: 10 pet
- Lipsiplan: 0 pet



3. Capacitatea operationali demonstrati prin personal permanent suplimentar {(40%)
Pentru a asigura continuitatea §i calitatea serviciilor de preparare si livrare a mesei calde, ofertantii
pot obfine punctaj suplimentar daca demonstreazs ci dispun de personal permanent implicat direct in
procesul de productie si distributie, peste minimul solicitat la calificare.

Punctaj:
> 10 persoane suplimentare implicate direct in procesul de preparare, manipulare, ambalare si
livrare a produselor alimentare: 40 puncte
5-9 persoane suplimentare: 20 puncte
1-4 persoane suplimentare: 10 puncte
0 persoanc suplimentare: 0 puncte
Pentru verificare, ofertantul va prezenta:
- REGES la zi pentru personalul permanent,
- fise de post care si demonstreze implicarea directa in activitdfile relevante (preparare,
manipulare, ambalare, transport),
Nu se puncteaza funciile distincte, ci numdrul total de persoane implicate in activitatile operationale
relevante, indiferent de structura internd a ofertantului.
Punciaj maxim: 40 puncte

IV. Punctul 19 din anuntul de participare nr. 435/04.02.2026 devine:
19. DATA ST ORA LIMITA PENTRU DEPUNEREA OF ERTELOR
16.02.2026, ora 09:00

V. Punctul 20 din anuntul de participare nr. 435/04.02.2026 devine:
19. DATA SI ORA DESCHIDERII OFERTELOR
16.02.2026, oral0:00

Primar,
Pantelimon Gelu
P {f ff{""j,
i Consilier achizitii publice,
oA Siminicd Aurelia Simona
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COMUNA SALCIA
CIF 4550961

Jud. Mehedinti

Nr. 550 /10.02.2026

Catre:
CONSILIUL NATIONAL DE SOLUTIONARE A CONTESTATIILOR
Str. Stavropoleos nr. 6, sector 3, Bucuregti In atentia: Domnului Presedinte

Subscrisa, UNITATEA ADMINISTRATIV-TERITORIALA (U.A.T.) COMUNA
SALCIA. cu sediul in com. Salcia, jud. Mehedinti, in calitate de autoritare contractantd, n
contradictoriu cu SC AMAZAYV SRL, formulam

RASPUNS LA CONTESTATIE

Prin care vi solicitdm respingerea contestatiei formulata de catre SC AMAZAV SRL, din
urmétoarele

CONSIDERENTE

1. Verificarea fizicd la sedinl ofertantuluide citre comisia de evaluare.

Contestatarul sustine ¢d, prin aceastd clauzd, sunt incilcate principiile achizitiilor publice definite
deLegea nr. 98/2016 la art. 2 alin. (2), anume nediscriminarea (lit. a), tratamentul egal (lit. b) si
transparenta (lit. d). Ori aceste principii impun ca evaluarea si fie obiectiva, fard favoritisme si cu
proceduri clare, dar nu interzic verificri suplimentare proportionale pentru a asigura realitatca si
conformitatea datelor prezentate in oferta tehnica.

fn ceea ce privesc atributiile comisiei de evaluare, menfiondm cd aceasta verifica conformitatea
ofertelor cu cerintele caietului de sarcini, inclusiv capacitatea tehnica, veridicitatea declaratiilor,
fard a depagi rolul de evaluare a ofertelor.Clauza nu vizeazd autorizarea sanitar-veterinard (care este
competenta exclusivi a DSVSA), ci verificarea fizic a conformititii dintre declaratiile
ofertantului si situatia reald, In limitele art. 2 alin. (2) lit. f) — asumarea raspunderii.

Consideram astfel ca aceastd clauza este proportionald pentru servicii de cateringin gcoli, unde
capacitatea reala de productie este esentiald §i, de asemenea, considerdm cii respectd principiul
asumdrii raspunderii (art. 2 alin. (2) lit. f).

De asemenea, posibilitatea de verificare la fata locului este dedusa dinprincipiul bunei gestiuni
2 fondurilor publice, din dreptul general al autoritatii de a verifica veridicitatea informatiilorsi din
faptul ci legea nu limiteazi mijloacele de verificare doar la documente, dar nici nu enumeré expres
vizitele.

Apreciem ci aceastd critica este nefondata.



In ceea ce priveste punctele:

2.

P M A w

.

Cerintele tehnice excesiv de detaliate si personalizate /

Impunerea structurii personalului pe funetii distincte

Cerinta privind obtinerca profitului net in fiecare dintre ultimii 3 ani fiscali
Structura criteriului de atribuire — pondere disproportionati

Dotiri peste minim impus

Acordarea de punctaj pentru existenta generatorului

Punctaj peniru personalul suplimentar nedefinit

Urmare observatiilor facute prin contestatia depusd de citre SC AMAZAV SRL, in data de
11.02.2026 a fost publicatd pe site-ul autorititii contractante, httis://salciamb,ro/anunturi/erata la
documentatia de atribuire, prin care au fost reformulate punctul 3.1.3, respectiv punctul 3.1.4,
precum si capitolul IV din caietul de sarcini.

Avand In vedere cele expuse, si faptul ¢a toate motivele de contestatie au fost analizate, iar

aspectele semnalate au fost remediate prin Erata din 11.02.2026,s0licitim respingerea contestatie;
ca rdmasa fard obiect.

Anexam prezentetl:

Documentatia de atribuire (anuntul de participare nr. 435/04.02. 2026; caiet de sarcini;

tormulare);
Erata publicatd in data de 11.02.2026

Primar,
)’.’«'1
Pantelimon Gely {

Consilier achizitii publice,
Siminicd Aurelia Simona
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COMUNA SALCIA
CIF 4550961

Jud. Mehedinti

Nr. 551/11.02.2026

COMUNICAT

privind suspendarea procedurii de atribuire a contractului de furnizare nServicii de catering
pentru pregeolarii sifsau elevii din cadrul Scolii Gimnaziale Salcia, jud. Mehedinti, in cadrul

Programului Nagional «Masi sinitoasi» — 2026”

U.AT. Comuna Salcia, in calitate de autoritate contractantd, aduce la cunostinta faptul c&

procedura de atribuire a contractului de furnizare | Servicii de catering pentru prescolarii si/sau elevii

din cadral Scolii Gimnaziale Salcia, jud. Mehedinfi, in cadrul Programului National «Masa

sanatoasd» derulat pe perioada desfigurdrii cursurilor scolare din anul 20267 sc suspendd de drept, in

conformitate cu dispozitiile art. 22 alin. (1} din Legea or. 101/2016, ca urmare a depunerii unei

contestatii Ja documentaia de atribuire, pani la solufionarea acesteia de ciitre CNSC,

Autoritatea contractantd va comunica public relansarea procedurii imediat dupd primirea

deciziei CNSC si dupd efectuarea eventualelor mésuri dispuse.

Primar, -
. " P i
i f.
Pantelimon Gely L~

: Consilier achizitii publice,
k) Siminicd Aurelia Simona




